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Pressemitteilung 
Eltville, Februar 2015 
 
Rotkäppchen Fruchtsecco Mango – der prickelnde, sommerliche 
Genuss 
 
Beim Geschmack reifer Mangofrüchte gemeinsam die letzten Sonnenstrahlen des 
Tages genießen. Das Zusammenspiel der rot-gelben Sommerfrucht mit der 
beliebten Weincuvée von Rotkäppchen Sekt sorgt für gute Laune.  
 
Strahlender Abschluss eines Sommertages: Mit dem gold-gelb leuchtenden Rotkäppchen 
Fruchtsecco Mango läuten wir den Abend auf dem Balkon ein. Mit ein paar Handgriffen sind 
die Voraussetzungen für ein gemütliches Treffen in kleiner Runde geschaffen. Bei einem Glas 
Rotkäppchen Fruchtsecco Mango freuen wir uns über die mitgebrachten Köstlichkeiten 
unserer Freunde und träumen gemeinsam von den kommenden Abenteuern des Sommers.  
Wer sich schon jetzt nach dem wohligen Flair der warmen Jahreszeit sehnt, kreiert mit einem 
Glas Rotkäppchen Fruchtsecco Mango und einer Dekoration aus bunten Blumen erstklassiges 
Sommer-Feeling.  

 
Über Rotkäppchen Fruchtsecco: 
Rotkäppchen Fruchtsecco ist eine Marke aus dem Portfolio der Rotkäppchen-Mumm 
Sektkellereien GmbH, Freyburg (Unstrut). 
Ob die fruchtig-herbe Powerfrucht Granatapfel, die sommerliche Erdbeere, die elegant-
frische Holunderblüte oder die neue, sanfte Trendfrucht Mango – für jeden Geschmack gibt 
es von Rotkäppchen Fruchtsecco die passende Variante. Das Zusammenspiel der beliebten 
Weincuvée von Rotkäppchen Sekt und Fruchtsaft macht Rotkäppchen Fruchtsecco, mit 
seinen acht Prozent vol. Alkohol, zu einem überraschend anderen Genuss.   
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